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BIOCUISINE
% % %

HIER WERDEN ZU 90-100 %
BIO-ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

FiBL
Mittagessen

KW 48/24

Café ¢ Restaurant

Essenszeiten
12:00 bis 13:00

Suppe Rein Pflanzlich Fleisch/Vegetarisch
Montag  Tagessuppe Bohneneintopf Randen Lasagne
25.11. Polenta mit Kase tiberbacken
Blumenkohl Fenchel
Dienstag Knobli- Kurbisschnitz Butter Chicken
26.11. suppe mit Preiselbeersauce Jasminreis
Couscous Broccoli
Lauch
Mittwoch Kurbis- Tofu Kung Pao Wildsaupfeffer*
27.11. suppe mit Bohnen, Peperoni und Spatzli
Pilzen Rotkabis
Nudeln

Ruebli mit Sesam

Donnerstag Hafersuppe Waldstaudenroggen Bowl

Ackerbohnen Burger

28.11. mit Linsendal mit Hanf und Rapskernen
Lupinen Tempeh Veganer Dip
Winter Ratatouille Orzotto
Rotkabis- und Ruebli Wurzelgemuse
Streifen
Freitag Tagessuppe Penne mit Zitronensauce Pizza mit Mozzarella
29.11. und Spinat uberbacken
Gemise

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten.
Ausnahmen werden gekennzeichnet.*

Unsere Kiiche ist gemass Bio-Cuisine

und Gout-mieux zertifiziert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio Knospe Qualitat
oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu.

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



