
Café  Restaurant

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten. 
Ausnahmen werden gekennzeichnet.* 

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio Knospe Qualität 
oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu. 

Unsere Küche ist gemäss Bio-Cuisine 
und Gout-mieux zertifiziert. 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten 
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. 

Mittagessen
Essenszeiten 

12:00 bis 13:00 

KW 17/25 Suppe Rein Pflanzlich Fleisch/Vegetarisch 

Montag 
21.04. 

Ostermontag 

Dienstag 
22.04. 

Thaicurry-
suppe 

Mac and „Cheese“ 
Blattspinat 

Käse Törtchen 
Veganer Dip  

Tomaten Risotto 
Bohnen  

Mittwoch 
23.04. 

Linsensuppe Bohnen Chili 
Polenta 
Broccoli 

Hackbraten 
(Rindfleisch vom FiBL Hof) 

Bärlauchspätzli 
Rüebli 

Donnerstag 
24.04. 

Rüeblisuppe Kichererbsen Mus 
Tomatensauce 
Bärlauch Dip 
Buchweizen 

Randen 

Poulet Schenkel  
Zitronen Dip 

Rosmarinkartoffeln 
Wurzelgemüse 

Freitag 
25.04. 

Tagessuppe Ofengemüse 
Veganer Dip 

Pommes frites 

Piadina mit Frischkäse, 
Salat, Gemüse und 

Mozzarella 




