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Mittagessen

Café ¢ Restaurant

Essenszeiten
12:00 bis 13:00

KW 21/24 Suppe Rein Pflanzlich Fleisch/Vegetarisch
Montag
20.05. .
Pfingstmontag
Dienstag  Tagessuppe Reis Bowl Reis Bowl
21.05. mit Tofu, grinen Bohnen mit Umami Rind
und Peperoni Bohnen und Edamame
Mittwoch  Blumenkohl Bohnen Chili Gemise Lasagne
22.05. -suppe Polenta mit Greyerzer uberbacken
Broccoli
Donnerstag  Bohnen- Pilz Ragout Jagerschnitzel
23.05. suppe Spatzli (Bio Schweinefleisch)
Riebli Pommes frites
Kohlrabi
Freitag Tagessuppe Fusilli Gemiuse Wahe
24.05. mit Barlauch Sauce mit Spargeln

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten.
Ausnahmen werden gekennzeichnet.*

Unsere Kiiche ist gemass Bio-Cuisine

und Gout-mieux zertifiziert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio Knospe Qualitat
oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu.

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



